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EMPFOHLENE SPEISEN

Passt zu kraftigen Speisen mit rotem Fleisch,
gegrillt oder gebraten, insbesondere aber zu Wild
und Lamm sowie zu pikantem Kase.
Serviertemperatur: 16° C.

PREIS
750 ml 39,50 Euro
Magnum 1,51 84,00 Euro

POGGIO AL

CABERNET

COSTA TOSCANA IGT 2022

BESCHREIBUNG

IM DUFT Ein intensives Bouquet von blauen Beeren, Kaffee und fei-
ner pfeffriger Wiirze. Zarte Reifenoten verleihen dem Wein zusatzliche
Tiefe, wahrend seine vielschichtige Komplexitat die sanfte toskani-
sche Warme elegant widerspiegelt.

IM MUND Am Gaumen zeigt sich der Wein konzentriert und harmo-
nisch, mit Noten dunkler Beeren, feiner Wiirze und reifen Tanninen.
Eine lebendige Struktur und ein langer, eleganter Abgang unterstrei-
chen seinen toskanischen Charakter und sein beachtliches Reifepo-
tenzial.

TRAUBENSORTEN
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

WEINBERGE

Die Trauben fir diesen Wein stammen von unseren Reben, die auf ein
Alter von 25 Jahren zurlickblicken. Der Weinberg liegt in Gavorrano
auf 40 m Seehohe, auf einem eher trockenen Standort mit stidwest-
licher Ausrichtung und optimaler Sonneneinstrahlung. Die fruchtba-
ren Boden vereinen Sand, Schluff, Ton und Mineralien, darunter Pyrit,
und schenken dem Wein Struktur, Tiefe und ein unverwechselbares
Terroir.

VINIFIZIERUNG

Die Trauben durchlaufen eine schonende Maischegarung mit Maze-
ration und Remontage, gefolgt von einem natdrlichen Sdureabbau.
Anschlieftend reift der Wein sorgfaltig, wodurch sich seine Struktur
und seine aromatische Tiefe optimal entfalten.

ANALYSENWERTE
Enthalt Sulfite
Alkohol: 13,5%
Zucker: 0,2 %
Sdure: 4,8g/!
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